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DATI GENERALL:

Data ricevimento campioni: 16.10.02
Data inizio prove: 16.10.02
Data fine prove: 29.10.02

Procedura interna normalizzata:
Deviazione dai metodi di prova:
Controllo calcoli e trasferimento dati:

@z

IDENTIFICAZIONE DEL CAMPIONE ESAMINATO:

Vs. tappi espansi di colore beige denominati: WINESPARK EXTRA

DICHIARAZIONE:

| risultati di prova contenuti nel presente rapporto si riferiscono esclusivamente al campione
provato.

Il presente rapporto non pud essere riprodotto parzialmente senza l'autorizzazione del
Responsabile del Centro.

DETERMINAZIONI EFFETTUATE:

1) Idoneita allimpiego a contatto con alimenti acquosi, secondo DM del 21/03/73 e successivi
aggiornamenti, recepimenti delle direttive europee 82/711/CEE, 85/572/CEE, 93/8/CEE,
97/48/CE, 2002/16/CE , 2002/72/CE, 2004/13/CE, 2004/19/CE e Reg. CE n. 1935/04.

Liguido simulante e condizioni di contatto:

acido acetico al 3% p/v 10 giorni a 40°C (Simulante B)
alcool etilico al 10% v/v: 10 giorni a 40 °C (Simulante C)

2) Determinazione della migrazione di coloranti dai materiali disciplinati, mediante esame
spettrofotometrico ( soluzione di acido acetico al 3%, soluzione di alcool etilico al 10%), tra
400 e 750 nm, dei liquidi ottenuti dalle prove di cessione eseguite nei due liquidi simulanti;
nell'intervallo di lunghezza d’onda indicato, la trasmissione non deve essere inferiore al 95%
rispetto alla linea di base con 10 cm di percorso ottico.

| campioni sono stati valutati con la procedura TOTAL IMMERSION
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RISULTATI:

1) Nella seguente tabella riportiamo i valori di migrazione globale ottenuti nei due liquidi
simulanti espressi in ppm (mg/Kg)

Tappi espansi di colore beige denominati: WINESPARK EXTRA

Liquido contatto Condizioni operative | Valore determinato Valore limite

acido acetico al 3% p/v 40°C per 10 giorni <10 ppm 60 + 6 ppm

alcol etilico al 10% v/iv 40°C per 10 giorni <10 ppm 60 + 6 ppm

2) Nella seguente tabella riportiamo i valori di migrazione dei coloranti ottenuti dalle prove
di cessione con i due liquidi simulanti.

Tappi espansi di colore beige denominati: WINESPARK EXTRA

Valore determinato Valore limite

Liquido contatto

Condizioni operative

acido acetico al 3% p/v

40°C per 10 giorni

> 98%

> 95%

alcol etilico al 10% v/v

40°C per 10 giorni

> 98%

> 95%
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